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A kreativitás 
és a sebesség találkozása
GourmeXpress nagy sebességű sütő
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Önök
elmondják, 
mire van 
szükségük...
Olyan kompakt megoldásra 
van szükségem, 
amellyel fokozhatom 
a termelékenységem. 
Csökkentenem kell az ételek 
elkészítésének idejét, hogy 
gyorsabban ki tudjam 
szolgálni az ügyfeleimet. Olyan 
ergonomikus megoldásra van 
szükségem, amely minőséget 
és következetességet 
biztosít számomra, könnyen 
használható és egyszerű a 
tisztítása, továbbá biztonságos 
és megbízható, és támogatja a 
vállalkozásom növekedését. 

Sebesség, minőség és 
konzisztencia.

Gyors 
ételkészítés 
kiváló minőségű 
eredményekkel

Sokoldalúság 
az ételek széles 
választékának 
elkészítésében

...mi pedig 
meghallgatjuk
A professzionális, asztali GourmeXpress nagy 
sebességű sütővel gyorsan és egyszerűen 
szolgálhat fel ízletes ételeket. Sokoldalúságának 
köszönhetően a három különböző melegítési 
mód kombinációja révén sütésre, grillezésre 
és újramelegítésre is képes. Ez a megoldás 
egyszerűbb munkafolyamatot tesz lehetővé, és 
egyben segít kibővíteni a menüt.

Egyszerű használat 
a sütési programok  
és tisztítási műveletek terén
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Gyors sütési folyamat
Legyen gyorsabb a kiszolgálás, hogy 
vendégeinek kevesebbet kelljen sorban állniuk. 
Az ételek sokkal gyorsabban elkészülnek, mint 
a hagyományos módszerekkel. 

...mi pedig 
meghallgatjuk

Bemutatjuk a 
GourmeXpress 
készüléket 
A GourmeXpress az Electrolux Professional nagysebességű sütési portfóliójának 
része, amely gyors, egyszerű és sokoldalú megoldásokat kínál, lehetővé téve az 
ügyfelek számára, hogy kiváló minőségű termékeket szolgáljanak fel gyorsan és 
konzisztens minőségben minden egyes napon, függetlenül attól, hogy a csapatból 
éppen ki használja a készüléket.

Az Electrolux Professional továbbra is 
élen jár a nagy sebességű sütés teljes 
körű megoldásának fejlesztésében

Kis helyigény 
Maradjon több hely! Kényelmesen elfér bárhol. 
Mindösszesen 460 mm széles, és 677 mm magas 
és mély. Nincs szükség extra szellőztetőrendszerre 
a szellőzőnyílás nélküli technológiának 
köszönhetően. 2 változatban elérhető!

Nagyfokú sokoldalúság
Számos programozható menü kezelésére 
alkalmas, legyen szó főzésről, melegítésről 
vagy ételek regenerálásáról – mindezt rövid 
idő alatt. Tökéletesen elkészíthető benne hús, 
zöldség, újramelegített leves, tészta, valamint sajt 
olvasztására vagy melegítésére is képes. 

Fokozott hatékonyság
Ergonomikus kialakításának köszönhetően 
könnyen kezelhető a felhasználóbarát 
érintőképernyős kezelőfelülettel, amelynek 
kezeléséhez még a tapasztalatlan kezelők 
esetében is csak minimális betanítás szükséges. 

Olvassa be a QR-kódot,  
és fedezze fel, milyen 
egyszerű a tisztítás

GourmeXpress+ nagy 
teljesítményigényekhez

GourmeXpress Plug & Play  
(egy fázisú csatlakozással)
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Fenntartható tények
A GourmeXpress a mikrohullámú, a 
légkeveréses és a hőlégbefúvásos 
működést együttesen alkalmazva gyors 
sütést, grillezést és újramelegítést tesz 
lehetővé. 

Rendkívüli gyorsaság 
A mikrohullámok felgyorsítják a sütési folyamatot.

Rendkívüli rugalmasság 
A sütési ciklus több szakaszban való beállításának 
lehetősége, a hőlégbefúvás intenzitásának 
váltakoztatása és a mikrohullámú eljárás 
százalékos arányának módosítása minden 
szakaszban kiemelkedő rugalmasságot biztosít. 
 
Különösen csábító színek és rendkívüli 
ropogósság 
A koncentrált forró levegő ráfúvása (másnéven 
kényszerlevegős sütés) csökkenti a sütési időt, és 
vonzó, frissen grillezett megjelenést kölcsönöz 
az ételeknek. Tökéletes megoldás arra, hogy a 
lasagne, a pizza és más, hasonló ételek extra színt 
kapjanak.

Ínyenc ízélmény most 
energiatakarékos, 
gyors és egyszerűen 
használható formában
A GourmeXpress egy gyors, konzisztens minőséget biztosító és könnyen használható 
megoldás, mellyel sokféle étel elkészíthető. A minőség feláldozása nélkül támogatja a 
gyors kiszolgálást.

Mitől ilyen gyors a GourmeXpress? 

* Érjen el energiamegtakarítást az óránként 
0,54 kW-ot használó energiatakarékos 
üzemmóddal.** Nincs szükség továbbá elszívó 
berendezésre a szellőzés nélküli kialakítás 
következtében.*** 

**Az energiatakarékos üzemmód egy egyedileg beállítható 
időintervallum (5 és 30 perc között) eltelte után állítható be, a 
260 °C eléréséhez pedig 2 és ½ perc szükséges.**  
*** További részletekért lásd a kézikönyvet

Az összes adat a GourmeXpress+ verzióra vonatkozik.

*
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Fejlessze vállalkozását! Ideális megoldás elvitelre 
készített ételekhez, kávézók/bárok, éttermek, szállodák 
részére

Nagy sebességű sütés határtalan lehetőségekkel
Készítsen különféle friss és fagyasztott ételeket

Elvitelre készített ételekhez, 
ahol a gyorsaság és a jelentős 
mennyiségben felszolgált, 
egyenletesen kiváló minőségű 
ételek számítanak a vállalkozás 
tartóoszlopainak.

Szállodák részére, amelyek gyors, 
könnyen használható megoldást 
igényelnek, amely a szokásos éttermi 

nyitvatartási időn kívül is képes 
támogatást nyújtani.

Bárok és kávézók részére, amelyek 
minden napszakban szolgálnak fel 
ételeket. 

Éttermek részére, ahol a csúcsidők 
és a csúcsidő során kiugró számú 
rendelések kezelése a jellemző.

Átsütött csirkeszárnyak, 
sütési idő: 1,5 perc* 

Friss lazacfilé, sütési 
idő: 2 perc*

Átsütött lasagne, 
sütési idő: 2 perc*

Egyszerűen használható 
programozható menük
Tapasztalatlan felhasználók számára is könnyen 
használható kijelző, minimális betanulási idővel. 

Az 5 hüvelykes ergonomikus érintőkijelző 
segítségével lehet választani az előre beállított 
programok közül. Akár 1024 program mentésére 
is lehetőség van. Elegendő egyetlen érintéssel 
kiválasztani a 24 előre beprogramozott menü 
egyikét, a GourmeXpress pedig elvégzi a többit. 

1,50
perc

2
perc

2
perc

*A feltüntetett időértékek a GourmeXpress+ verzióra 
vonatkoznak.
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The OnE brand 
The OnE partner
Az Electrolux Professional az Ön megbízható partnere, nem csak 
megkönnyíti, de jövedelmezőbbé és valóban fenntarthatóvá varázsolja 
az Ön munkáját minden nap.

A fenntarthatóságot fontosnak tartva élen járunk az olyan teljes körű, 
integrált megoldások tervezésében, amelyek a termelékenységet az 
életciklusra eső legkisebb költség mellett biztosítják.

Válasszon saját üzletéhez igazított megoldásokat.  
Az Electrolux Professional a vállalkozásának minden igényét ki tudja 
elégíteni megoldásaival, termékeivel és szolgáltatásaival.

SpeeDelight
A tökéletes megoldás  
szendvicsekhez, 
pizzához, tortillához és 
más ételekhez 

SafeBox Hold 
Bármilyen elvitelre 
szánt edény tárolására 
alkalmas, legyen szó 
pizzáról, hamburgerről, 
sült krumpliról vagy 
akár ínyenc ételekről

Trinity Pro
Gyors szeletelés, 
kockázás, aprítás, 
vágás, turmixolás  
és emulgeálás

Alumínium 
sütőlapát

Hálós 
teflonkosár 

Teflontálca 

Lapáttartó 
állvány

XP sütők
Sütők az üzlet magasabb 
szintre emeléséhez. 
Gyorsabban elkészül,  
könnyebb és ropogósabb. 
Ételről ételre

Nyugodtan hagyatkozhat az eredeti 
tartozékokra és fogyóeszközökre, 
amelyeknél az Electrolux Professional 
szakértői szigorú teszteléssel szavatolják a 
készülékek hatékonyságát és tartósságát, 
valamint a felhasználók biztonságát. 

Olvassa be a QR-
kódot, és fedezze 
fel tartozékainkat és 
fogyóeszközeinket

Vonalkódolvasó
A vonalkódolvasó segítségével letöltheti a GourmeXpress nagy sebességű sütőhöz tartozó 
receptjeit. Opcionális tartozék, amely az Electrolux Professional hivatalos partnerétől beszerezhető.

  � Az alábbiak mind a GourmeXpress alaptartozékai
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Tartsa fenn készüléke 
teljesítményét
Az Electrolux Professional kézikönyvei és 
javaslatai szerinti megfelelő karbantartás 
elengedhetetlen a váratlan hibák elkerülése 
érdekében. Az Electrolux Professional 
ügyfélszolgálata számos testre szabott 
szolgáltatási csomagot kínál. Bővebb 
információkért vegye fel a kapcsolatot az 
Electrolux Professional Ön által előnyben 
részesített hivatalos szervizpartnerével.

Az Essentia a kiváló ügyfélszolgálat szíve, egy dedikált szolgáltatás, amely 
gondoskodik az Ön versenyelőnyéről. Az Essentia biztosítja Önnek a szükséges 
támogatást, illetve megbízható hálózattal, számos testre szabott exkluzív 
szolgáltatással és innovatív technológiával ügyel folyamataira.

Több mint 2200 hivatalos szervizpartner, 10 000 szervizmérnök több mint 149 
országban és több mint 170 000 kezelt pótalkatrész – mindez az Ön szolgálatában.

Essentia 
Egy csapat,  
amely Önt szolgálja.  
Bárhol, bármikor

Bízhat az eredeti tartozékok és fogyóeszközök 
gyors kiszállításában, amelyeket az Electrolux 
Professional szakértői szigorú teszteknek vetnek 
alá, hogy biztosítsák berendezése tartósságát 
és teljesítményét, valamint a felhasználók 
biztonságát.

Szolgáltatási hálózat,
amely mindig elérhető
Készen állunk és elkötelezettek vagyunk arra,  
hogy egy olyan egyedülálló szolgáltatási 
hálózattal támogassuk, amely megkönnyíti 
életét a munkahelyén.

Nézze meg 
a videót
és tudjon meg többet
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A kiválóság minden tevékenységünk központi eleme. 
Ügyfeleink igényeinek előrejelzésével a következőkre törekszünk: 
Kiválóság munkatársainkkal, innovációinkkal, megoldásainkkal és szolgáltatásainkkal.
Hogy mi legyünk azok, akik a OnE segítségével megkönnyítik ügyfeleink munkáját, 
hogy nagyobb nyereséget érhessenek el – és minden napjuk fenntartható legyen.
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Kövessen minket:

www.electroluxprofessional.com/hu

Kiválóság
a környezetet szem előtt tartva
	► Az Electrolux Professional Group gyárainak többsége harmadik fél által végzett 

ISO (Nemzetközi Szabványügyi Szervezet) tanúsítással rendelkezik az ISO 9001 
és ISO 14001 szabvány szerint, néhány telephely pedig ISO 5001 és ISO 45001 
tanúsítvánnyal is rendelkezik.*

	► Arra koncentrálunk, hogy olyan innovatív és fenntartható megoldásokat 
fejlesszünk ki, amelyek alacsony víz-, energia- és mosogatószerfogyasztást 
biztosítanak, és csökkentik a károsanyag-kibocsátást.

	► Termékeinket az ergonómiai elvek és a felhasználók természetes 
munkafolyamatának mentén az emberi kényelemhez igazítjuk, minimális 
erőfeszítéssel a maximális hatékonyságot lehetővé téve. Egyes termékek 
esetében harmadik féltől származó ergonómiai tanúsításokat is végzünk 
(ERGOCERT).

	► Az emberi egészség és a környezetünk védelme érdekében termékeink esetében 
olyan anyagokat technológiákat választunk, melyek megfelelnek a REACH 
(vegyi anyagok regisztrálása, értékelése, engedélyezése és korlátozása) és a 
RoHS (veszélyes anyagok korlátozása, 2011/65/EU) irányelveknek.

*További részletekért tekintse meg az éves Fenntarthatósági Jelentésünket: 
electroluxprofessionalgroup.com


